
Carta dei vini

Chardonnay Veneto 50.00
Ca’ Sisa

Chardonnay Umbria 65.00
Bramito del la Sala Antinori

Bianco Di Merlot Ticino 50.00
A.Resinel l i

Sassi Grossi Bianco Ticino 70.00
Gialdi

Apocalisse bianco del Ticino 55.00
Delea

Bianco del Ticino 65.00
Vinattieri

Bianco Toscano, Follia 50.00
Alberto Ravazzi

Vermentino di Sardegna 45.00
Smeralda

Lugana  Bio 50.00
Sguardi di terra

Lugana, I  Frati 60.00
Ca dei frati

Lugana, Brolettino 68.00
Ca dei Frati

Toscana Bianco, Silei 55.00
Terrescure

Doppia Trama, RefeBianco 60.00
Terrescure

Bianchi



Carta dei vini

Bolgheri D.o.c,  Passi Di Orma

Bolgheri Orma

Bolgheri Rosso, Le Serre Nuove

Le serre nuove del l ’  Ornellaia

Toscana, Le Volte dell ’Ornellaia

Le volte del l ’Ornellaia

Toscana, Le difese
Tenuta San Guido

Toscana, Guidalberto
Tenuta San Guido

Bolgheri,  Il  bruciato
Tenuta Guado al Tasso, Antinori

Bolgheri,  il  Principe
Podere Roseto

Valpolicella Ripasso Superiore

Ca’ vendri

Vino Toscano, Spettacolo
Alberto Ravazzi

Vino Toscano, Eccezionale
Alberto Ravazzi

Toscana, Insoglio del Cinghiale

Campo Di Sasso

I .G.T Toscana, Governo all ’Uso

Bernardeschi

Il  Pino di Biserno

Biserno, Bibbona

55.00

65.00

65.00

70.00

75.00

65.00

50.00

50.00

50.00

55.00

60.00

50.00

95.00

190.00

ROSSI



Carta dei vini

Merlot Carato

Delea

Terre di Rosso Merlot

Ray Wine-Resinel l i

Merlot Terre di Gudo

Tamborini

Merlot Ultima Goccia
Chiodi Ascona

Merlot Sassi Grossi
Gialdi

Merlot Tenuta Masserone
Vinattieri

Barbera d’Asti
Bricco del l ’Uccellone

Barbera d’Asti Docg Venti di Marzo

Cossetti

Brolo CampoFiorin
Masi 

Amarone della Valpolicella
Masi 

Valpolicella Ripasso

Sguardi di Terra

ROSSI

Merlot Cuvée Quattromani

55.00

50.00

65.00

65.00

75.00

65.00

110.00

50.00

60.00

80.00

60.00

98.00
Delea, Gialdi,  Tamborini

I l  vi n o  n o n  é  l a  r i s p os t a  a  t u t t o  m a  a l m e n o  t i  f a  d i m e n t i c a r e  q u a l  e r a  l a
d o m a n d a

@ p r os c i u t t e r i a



Carta dei vini

Franciacorta Blanc de Blancs

Marchese Antinori

Charme, Ticino
Delea

Franciacorta Grand Taille
Debrusco Cives

Franciacorta Doppia Erre Di
Debrusco Cives

Champagne Brut Tradition
Yveline Prat

Champagne Blanc de Blancs
Ruinart

Prosecco Valdobbiadene
Moletto

Franciacorta Brut
Contadi Castaldi

Franciacorta Saten
Contadi Castaldi

Franciacorta ExtraBrut 
Ca’ del bosco

Franciacorta Alma Cuvée
Bellavista

Bolle

Champagne, Grand Brut
Perrier Jouet

Champagne Belle Epoque
Perrier Jouet

Champagne Dom Perignon 

75.00

50.00

85.00

80.00

80.00

130.00

50.00

55.00

70.00

75.00

85.00

90.00

220.00

290.00
Dom Perignon



Carta dei vini

Franciacorta Rosè

Contadi Castaldi

Franciacorta Rosè
Derbusco Cives

Franciacorta Rosae Nectaris
Debrusco Cives

Rosa dei Frati
Ca dei Frati

Symphonie, Cotes de Provence

Maison Sainte Marguerite

Fantastique, Cotes de Provence

Maison Sainte Marguerite

Toscana Rosato, Silei
Terrescure

Chiaretto, bio

65.00

85.00

90.00

55.00

50.00

60.00

50.00

50.00
Sguardi di terra

Rosati & Rose

La  vi t a  é  t r o p p o  br e v e  p e r  b e r e  vi n i  m e d i oc r i
@ p r os c i u t t e r i a  



Selezione formaggi ital iani con miele di castagno, mostarda del la casa, frutta

secca.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.-

Selezione di Formaggi Svizzeri con miele di Castagno, mostarda fatta in casa,

frutta secca.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.5.-

MISTO FORMAGGI ITALIANI & SVIZZERI.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28.-

Gastronomia

I prosciutti a macchina 80gr
San Daniele,  Dok dall ’  Ava con pane al l ’  Evo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.5.-

Parma Nr. 10 stagionato 16 mesi con pane al l ’evo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . .16.5.-

I prosciutti al coltello 80gr

Patanegra, pane al pomodoro, sottaceti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26.-

I Salumi 80gr

Bresaola, ol io extgravergine, salsa al  l ime.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.5.-

Mortadella al  pistacchio, Rovagnati,  Granella di Pistacchi di Bronte.. . . . . . . . . . . .15.-

Coppa, ol io extravergine anfosso, pane bruschettato con burro.. . . . . . . . . . . . . . .16.5.-

MISTO SALUMI FANTASIA DELLO CHEF... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28.-

I formaggi

Consigliati da condividere
TAGLIERE salumi e formaggi con mostarda del la casa, miele di castagno,

frutta secca.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32.-

1 METRO DI SALUMI E FORMAGGI, con mostarda del la casa, miele di

castagno, frutta secca.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .64.-

Bruschetta 16.- chf, Panino 17.50-chf, Pinsa Bianca 20 chf Pinsa Rossa 21 chf

BRUSCHETTA, PANINO O PINZA? SCEGLI IL TUO CONDIMENTO GOURMET

Mortadella pesto di pistachio, stracciatel la,  granella di pistacchio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

San Daniele,  parmigiano, pomodori semisecchi,  carciofi anfosso.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bresaola, taleggio, salsa al  l ime, verdure di stagione.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Burrata, verdure grigl iate,  salsa ai tre pomodori. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le Insalate

Salmone affumicato, misticanza, salsa yogurt,  avocado, patate novelle,  cipolla

in agrodolce.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19.-

Petto di pollo al la piastra, avocado, insalata verde, taggiasche, scaglie di

parmigiano, prosciutteria sauce.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-

Burrata, verdure grigl iate,  misticanza, pomodorini,  ol io al  basi l ico.. . . . . . . . . . . . . .16.-

Carpaccio di roastbeef, insalata verde, cipolla caramellata, tartara del la casa,

pomodoro.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-



Ristorante
Chef 

Vincenzo Pacella

Le Tartare

Manzo Svizzero, tuorlo d’uovo fondente, worchestershire sauce, tabasco,

senape al l ’ancienne.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.-/34.-

Manzo Svizzero, stracciatel la,  acciughe del cantabrico, tarallo al  burro

d’alpeggio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.-/34.-

Manzo Svizzero, parmigiano, t imo, Pepe Maggia & cucunci. . . . . . . . . . . . . . . . .20.-/29.-

Tonno Saku, pomodorini vanigliati ,  loumi, wakame goma.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22.-/32.-

La pasta Fresca

Taglierini,  crema d’uovo, San Daniele crudo & croccante, parmigiano &

pecorino.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27.-

Taglierini al l ’aglio nero, tartare di tonno fresco spicy, l ime,

prezzemolo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29.-

Gnocchi al  pesto di pistacchio, stracciatel la,  granella di pistacchi di bronte

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.-

Taglierini al  ragu di luganighetta ticinese, fonduta al  taleggio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25.-

Gnocchi al  pomodoro, guanciale di Amatrice, cialda di pecorino romano

Dop.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27.-

La pasta trafilata al bronzo

Paccheri ai  pomodorini rossi & gial l i ,  gamberi di  Mazara, stacciatel la,  

pistacchi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32.-

Spaghettone ruvido al cacio tartufato, pepe Maggia, asparagi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29.-

I risotti

Tre pomodori,  stracciatel la,  acciughe del Cantabrico.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32.-

Patanegra, parmigiano, peperoni cruschi,  San Marzano semi

secchi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34.-

I secondi (serviti con verdura del giorno e patate saltate)

100gr/180gr

Secreto Iberico Cbt al la soja, miele,  senape di Dijon.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38.-

Tagliata di entrecote timo & rosmarino, sale Maldon affumicato, scaglie di

Parmigiano.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38.-

Filetto di manzo Svizzero, fonduta di taleggio, crostino dorato, cipolla

caramellata, riduzione al  merlot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .42.-

Gamberoni al  lardo di Patanegra, carote al la coreana, emulsione di l ime &

prezzemolo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39.-

Tataki di  tonno Saku al sesamo, wakame goma, loumi, sweet chil l i  sauce.. . . .39.-



Stuzzicherie
dalle 17.00

A Base Carne 

Mini tartare di manzo, senape, tabasco.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.-

Nachos, chil i  carne di luganighetta, guacamole del la casa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.5.-

Polpettine di mortadella,  mayo ai pistacchi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.-

Patata novella,  cipolla caramellata & patanegra.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.5-

Stracciatel la,  crudo di Parma.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.5-

A base Pesce

Salmone affumicato, pomodorini vanigliati ,  cipolla in agrodolce.. . . . . . . . . . . . . . . . .6.5-

Mini tartare di tonno, wakame goma, sesamo, black aioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Patata, stracciatel la,  al ici  del  Cantabrico.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.5.-

Gambero di Mazara, passion fruit & stracciatel la. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.5-

Pinzimonio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.-

Uovo marinato al la soia, wakame . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.5.-

carote al la coreana, soya paprika, aceto di mele. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.-

Stracciatel la,  salsa ai tre pomodori & basil ico.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.- 

Patata cacio tartufato e pepe maggia.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.5.-

Nachos, cheddar, guacamole del la casa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.5-

Assiette di verdure sott’ol io e sott’aceto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.0-

Polpettine di verdure di stagione, mayo ai pistacchi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5-

Vegetariane & Vegane

Da condividere, per
assaggiare di tutto un po’

SPECIAL GOURMET

50gr di acciughe del Cantabrico con pane nero ai semi, burro

d’alpeggio.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19.-

Tris di tartare fantasia chef  carne svizzera.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .45.-

Crudi di mare ( in base a reperibi l ità). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .48.-

E ’  s c i e n t i f i c a m e n t e  p r o v a t o ,  c h e  u n  a p e r i t i v o  a c c o m p a g n a t o  d a
s t u z z i c h i n i  n o n  s a l v e r à  i l  m o n d o ,  m a  l a  g i o r n a t a  s i c u r a m e n t e  s i

@ p r os c i u t t e r i a



Dessert 

Strudel di  mele,  gelato al la vaniglia,  cannella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.5.-

Frutta di stagione.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.5.-

Tortino caldo al cioccolato fondente, gelato al  caramello. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ,8.-

Profitterol. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.5-

Tequila

C l a s e  A z u l  R e p o s a d o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 . - / 3 0 . -
D o n  J u l i o  1 9 4 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 . - / 3 0 . -

Rum

Z a c a p a  X O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 . - / 2 4 . -

Whiskey

M a c a l l a n  1 5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 . - / 2 4 . -
H i b i k i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 . - / 2 4 . -

T u t t i  g l i  a l t r i  d i s t i l l a t i  l i  p o t e t e  g u s t a r e   s e r v i t i  c o n  a c q u a ,  f r u t t a  &  
c i o c c o l a t o  4  c l  a  1 5 . - c h f  
L a s c i a t e v i  c o n s i g l i a r e
@ p r o s c i u t t e r i a

Pregiati distillati
&

Dessert

I  D i s t i l l a t i  p i u ’  p r e g i a t i   p e r  c o n c l u d e r e  l a  c e n a                      . .  2 c l / 4 c l



Apero’ 
& 

non solo

Vini al caliceVini al calice

Prosecco ,  Valdobiaddene.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Charme ,  Delea.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Franciacorta  Contadi Castaldi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.-

Franciacorta Rose’Contadi Castaldi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.-

Si lei ,  Terrescure.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Apocalisse ,  Delea.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Lugana ,  Ca dei Frati . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Bolgheri ,  I l  Principe.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Spettacolo,  Alberto Ravazzi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Valpolicella ,  Sguardi di Terra.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Cote de Provence Rose,Sainte Marguerite. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.-

Cocktails Cocktails Signature by Massimo ChiodiniSignature by Massimo Chiodini   

Walking with Elephant. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-

      (Elephant Sloe Gin, Pineapple soda)

Il Siciliano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

     (Gin Beefeeter, Campari,   spremuta fresca di pompelmo, zucchero l iquido)

Aperol Bitter Passion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.-

     (Aperol,  Fresh Passion Fruit,  Arancia, Prosecco)

Amaretto Sour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.-

     (Amaretto, homemade sour, chiaro d’uovo, zucchero)

Dark & Stormy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

    (Rum scuro Gosling, Ginger beer, angostura, l ime)

Bergamotto Paloma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-

     (Tequila, l ime, soda al bergamotto )

House Negroni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

     (Campari,  vermouth Martini rosso riserva rubino, Hendrick’s Gin)

Walking with Elephant. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-

      (Elephant Sloe Gin, Pineapple soda)

Il Siciliano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

     (Gin Beefeeter, Campari,   spremuta fresca di pompelmo, zucchero l iquido)

Aperol Bitter Passion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.-

     (Aperol,  Fresh Passion Fruit,  Arancia, Prosecco)

Amaretto Sour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.-

     (Amaretto, homemade sour, chiaro d’uovo, zucchero)

Dark & Stormy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

    (Rum scuro Gosling, Ginger beer, angostura, l ime)

Bergamotto Paloma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.-

     (Tequila, l ime, soda al bergamotto )

House Negroni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.-

     (Campari,  vermouth Martini rosso riserva rubino, Hendrick’s Gin)


